
 

 

宍粟市報道発表               令和４年６月７日 

 

酒粕料理など楽しむ催し 11 月開催 

酒粕フェア 参加店舗を募集 
 

概 要 

 

酒粕をつかった料理や商品が楽しめる「しそう酒粕フェア」参加店舗の

募集です。参加店舗はフェアを開催する 11 月中、宍粟市産の酒粕をつか

った料理などを自店で提供します。料理の試作やフェアで使用する酒粕は

数量限定で希望店舗に支給しますが、いま提供中の料理や商品でも参加で

きます。 

紅葉シーズンに宍粟市を訪れる観光客を「発酵のふるさと宍粟」の酒粕

料理などでもてなします。 

 

対 象 市内の飲食店や小売店など 

 使用する酒粕 

   地元酒蔵の山陽盃酒造または老松酒造の酒粕に限定（山陽盃酒造の

酒粕は希望店舗へ無償提供） 

 応募方法 所定の申込書を郵便やメールなどで提出 

 応募期限 ６月 27 日 

 その他 

料理や商品の開発に取り組んだ結果、参加をとりやめることも可能 

 酒粕フェア 

  ・開催期間 11 月１日～30日 

・主催者 宍粟市発酵のまちづくり推進協議会（事務局：市役所秘書

政策課）、しそう料理飲食業組合の共催 

 

参考資料 しそう酒粕フェア企画書・しそう酒粕フェア参加申込書 

問合せ先 所属 秘書政策課 担当 八木 裕子 ℡ 0790-63-3139 

兵庫県宍粟市 
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令和４年度しそう酒粕フェア企画書 
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１ 目的 

市外から多くの観光客が訪れる秋の紅葉シーズンに市内の飲食店等で酒粕を使った商品を提供

する「しそう酒粕フェア」を開催し、「発酵のふるさと宍粟」を一体的にＰＲすることを目的とし

ます。 

２ 酒粕フェアの概要 

酒粕フェアに市内事業者の酒粕を使った商品をチラシに掲載し、 

お店への誘導を図るとともに、日本酒発祥の地「発酵のふるさと宍

粟」を一体的に PR します。 

■情報発信 

本フェアを参加店舗と一体的に盛り上げる仕組みとして、 

各店舗のＳＮＳ媒体において統一のハッシュタグ「＃しそう酒粕フ

ェア（仮）」により情報発信することを検討しています。詳細は、参

加店舗が決定した後にお知らせします。 

■甘酒の無料配布 

当協議会において商品開発を行いました全糀甘酒「にわの糀」の試供品（30g 程度）を参加店舗

に提供させていただき、酒粕フェア対象商品を購入されたお客様へ無料で配布いただくことを考え

ています。 

■フェア実施期間 

令和４年１１月１日（火）～１１月３０日（水） 

■フェア実施主体 

【主催】宍粟市発酵のまちづくり推進協議会 

【共催】しそう料理飲食業組合 

■事業スケジュール 

 ５月末～６月末   フェア参加希望店舗募集 

 ７月初旬～     参加店舗からメニュー写真、料理情報等の提供 

 ８月～１０月    チラシ作成 

 １１月       フェア実施期間（もみじ祭りでチラシ配布等） 

 

３ 本フェアで使用する酒粕 

本フェアで使用する酒粕は、宍粟市産（山陽盃酒造・老松酒造）の酒粕に限るものとします。 

山陽盃酒造の協力のもと、参加希望店舗には本年度は酒粕商品開発（試作分約１～２㎏）及びフ

ェア実施期間中の酒粕（約１～２㎏）を無償で提供します。（無くなり次第終了します。）酒粕の提

供を希望される方は、申し込み後に別途受取期間等ご案内させていただきますので、容器を持参の

うえ、山陽盃酒造で受け取ってください。なお、酒粕商品開発（試作）に取り組まれた結果、本フ

ェアへの参加を見送られることも可能です。 

チラシのイメージ 

 

にわの糀のロゴマーク 
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令和４年度しそう酒粕フェア企画書 
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老松酒造の酒粕を希望される場合は、直接老松酒造でご購入ください。 

＊購入する際にしそう酒粕フェアで使用する旨をお伝えください。 

 

４ 応募条件等 

■応募期間 

 ６月２７日（月）まで 

■対象となる飲食店等 

 本フェアに賛同し、フェア実施期間中に酒粕を使った商品を販売する市内の飲食店・小売店等。

販売する酒粕商品は、既存の商品・新たに開発された商品どちらでも可能です。 

■応募方法 

 別紙「しそう酒粕フェア参加申込書」に必要事項を記入し、宍粟市発酵のまちづくり推進協議会

事務局（宍粟市役所秘書政策課）まで郵送・ＦＡＸ・メール・持参いずれかの方法で提出ください。 

■提出先 

 〒671-2593 宍粟市山崎町中広瀬 133-6 宍粟市役所市長公室秘書政策課 

 TEL：0790-63-3139 FAX：0790-63-3060 ﾒｰﾙ：seisakusuishin-kk@city.shiso.lg.jp 

 

５ 商品提供実績の集計・報告 

 次年度以降の取組の参考とするため、参加店舗においては実施期間中の商品提供数量の集計とそ

の報告をお願いします。また、実施後にフェアの感想等を確認させていただき、次年度以降の取組

の参考とさせていただきたいと考えていますので、ご協力をお願いします。 

 

６ 事務局（問い合せ先） 

〒671-2593 宍粟市山崎町中広瀬 133-6 

宍粟市発酵のまちづくり推進協議会事務局（宍粟市秘書政策課内） 

TEL：0790-63-3139 FAX：0790-63-3060 

ﾒｰﾙ：seisakusuishin-kk@city.shiso.lg.jp 
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しそう酒粕フェア参加申込書 

 

 

 この参加申込書に記載の情報は、しそう酒粕フェアのチラシ作成にも活用させていただ

きます。 

店 舗 名  代表者名  

住 所  連 絡 先  

営業時間  定 休 日  

ﾒｰﾙｱﾄﾞﾚｽ  

店舗 HP ｱﾄﾞﾚｽ  

■お店の紹介 

※１００字以内でお店の紹介をお願いします。 

 

 

 

■しそう酒粕フェアで提供するメニュー案 

メニュー名 
※提供予定のメニュー名を記入ください。 

メニューの特徴 

※提供予定のメニューの特徴を記入ください。 

値 段 
※税込み価格で記入ください。 

メニュー写真の 

提供可否 

（どちらかに○） 

 

可  ・  不可 

 

※不可の場合は、別途日程調整のうえ提供料理の写真撮影をさせていただきます。 

■酒粕の無償提供について 

 

希望する  ・  希望しない 

 

※受取期間については、別途ご案内させていただきます。 

FAX：0790-63-3060  ﾒｰﾙ：seisakusuishin-kk@city.shiso.lg.jp 
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宍粟市報道発表               令和４年６月７日 

 

酒粕料理に挑戦 今回は「常備菜」 

発酵教室 参加者募集 
 

概 要 

 

 さまざまな酒粕料理に挑戦する「第２回発酵教室」参加者の募集

です。今回は、家庭でもできる酒粕をつかった常備菜の調理方法な

どを学びます。講師は、大手醤油メーカーなどで発酵食品の研究開

発に携わってきた経験を生かし、発酵食品の手作り教室を手がける

「発酵ＬａｂＣｏｏ（ラボクー）」の松下美幸さんです。 

 

 日 時 ７月 24 日（日） 10 時～12時 

 会 場 市役所北庁舎２階調理室（宍粟市山崎町今宿５番地 15） 

 対 象 市内在住の人 

 参加費 1,000 円 

 定 員 ８人（応募者多数の場合は抽選） 

 申込方法 

電話、メールまたは市公式サイトの専用フォームから申込み 

 応募期間 ６月 20 日～７月５日 

 主 催 

宍粟市発酵のまちづくり推進協議会（事務局：市役所秘書政策課） 

参考資料  

問合せ先 所属 秘書政策課 担当 八木 裕子 ℡ 0790-63-3139 

兵庫県宍粟市 
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県立山崎高等学校報道発表          令和４年６月７日 

 

「山高街の駅」の開催 
 

概 要 

   

「山高街の駅」は平成 22 年に地元の商工会の呼びかけで、賑わい創出

支援事業として、商店街の空き店舗で産声をあげました。目標は、地域の

活性化と山崎高校生の取組を地域の方々に知っていただくことです。この

２年間は新型コロナウィルス感染症拡大のため思うように開催できませ

んでした。 

今年度第１回の「山高街の駅」は６月 18 日（土）10 時からイオン山崎

店にて、山崎高校生の「森と食科」の生徒が作る手作りの焼菓子（クッキ

ー、カップケーキ、ブラウニー）を販売いたします。地元に元気を届ける

ために、精いっぱい頑張ります。是非買いに来てください。たくさんの皆

様とお会いできることを楽しみにしています。 

 なお、焼菓子の売り上げは、ウクライナの皆さんの支援のために寄付を

いたします。当日は「森と食科」の生徒だけでなく、生徒会執行部の生徒

も参加し、ウクライナ支援の呼びかけを行います。 

 

日時 ６月 18 日（土） 10 時から２時間程度を予定 

場所 イオン山崎店１階東出入口フードコート前 

参考資料  

担当者から  

問合せ先 所属  県立山崎高等学校 担当 藤井 生也 ℡ 0790-62-1730 

県立山崎高等学校 
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