
 

 

宍粟市報道発表             令和７年 10 月 17 日 

 

食べて、体験して、発酵のふるさとを満喫 

しそう発酵フェア 11 月１日から 
 

概 要 

 

「発酵」を食べて体験する「しそう発酵フェア 2025」を 11 月１日から

来年２月 15 日まで開催します。 

市内 18 店舗が参加する食のイベントや最上山もみじ祭りでの粕汁販

売、インスタグラムのフォローや店舗でのアンケート回答によるプレゼン

ト企画のほか、道の駅みなみ波賀での味噌づくり体験など、発酵の魅力を

満喫できる企画を盛り込んで「日本酒発祥の地 発酵のふるさと宍粟」を

ＰＲします。 

 

しそう発酵フェア 2025 

期間 11 月１日（土）～２月 15日（日） 

主催 宍粟市発酵のまちづくり推進協議会（事務局：秘書政策課） 

共催 しそう料理飲食業組合、（公財）しそう森林王国観光協会 

 

（１）食のイベント 

 参加店舗 市内 18 店舗 

期間 11 月１日（土）～12 月 28 日（日） 

※ 一部 11月 15 日（土）～30 日（日）の店舗あり 

 内容 市内の酒蔵の酒かすを使ったスイーツや料理のほか、米麹を使用

した商品が楽しめます。 

 

（２）最上山もみじ祭り もみじ市出店 

日時 11 月 24 日（月・祝）10 時～  

 場所 もみじ山登山口広場 

内容 しそう料理飲食業組合による「粕汁」の販売ほか、宍粟市発酵の

まちづくり推進協議会が開発した宍粟市産甘酒「にわの糀」の試

飲、販売(完売次第終了) 

 

 



 

 

 

（３）プレゼント企画 

①インスタフォローキャンペーン 

しそう発酵フェアのインスタグラム（@hakkofair）をフォローする

と、抽選で 15 名に宍粟市産甘酒「にわの糀」と山椒しょうゆのセッ

トをプレゼント 

②店舗でアンケート回答 

食のイベント参加店舗などでアンケートに回答すると、抽選で 10

名に地酒または藍染めのコースターのどちらか選択した賞品をプレゼ

ント 

 

（４）味噌づくり体験 

開催日 １月 25 日（日）、２月 1日（日）、８日（日）、15 日（日） 

 時間 午前の部 10 時～12 時 

 午後の部 13 時～15時 

 場所 道の駅みなみ波賀加工所 

 料金 2,000 円 ※２㎏持ち帰り各自で保管 

 問合せ・申込み先 宍粟メイプル株式会社 ℡0790-75-3999 

  

（５）市立図書館 発酵コーナーの設置 

発酵フェア開催に合わせて、市内の図書館、図書室に「発酵」にま

つわる図書を集めた特設コーナーを設置します。該当の図書を借りた

人で希望者を対象に、抽選で 40 名に「発酵トートバッグ」をプレゼ

ント。また、播磨圏域の８市８町にお住まいの人も連携中枢都市圏制

度により利用できます。 

 

発酵コーナー設置期間 

市立図書館・はがてらす図書室 11 月１日（土）～12 月 13 日（土） 

いちのぴあ図書室・ちくさ図書館 １月６日（火）～２月 15 日（日）  

 

 

 

 

 

参考資料 しそう発酵フェア 2025 ポスター 

問合せ先 所属 秘書政策課 ℡ 0790-63-3139 

兵庫県宍粟市 




