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	イオン山崎店1F  フードコートに集合！
	「発酵のふるさと宍粟」
	古くから発酵文化が育まれてきた宍粟市には、おいしくて体に良い「発酵ごはん」がいっぱい。
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	ぜひご覧いただき、毎日の献立のヒントにしてみてくださいね。
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